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Argento pasta

MOD. 004 UL

APPROVAZIONE DELLA BOZZA FINALE:
Questa è la bozza finale del lavoro sopra citato appositamente preparato per la stampa.

Vi preghiamo di controllare i contenuti, ritornandola firmata per accettazione.
APPROVATO, VISTO SI STAMPI

Data ...........................................

Firma ..........................................................................

MATERIALE:

LAMINA:

DIMENSIONE:
FUSTELLA:

 
COLORI:MARCATA BIANCA 88x65 mm

nuova

CLIENTE:

AGGIORNAMENTO 1 DEL: 13/04/2017
Sboccatura 2012

AGGIORNAMENTO 2 DEL: 2/5/47
aggiustamenti e aggiunte
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Sublimis Gladius viene ottenuto con il metodo classico tradizionale della vinificazione di uve 
grechetto e pinot nero. Dal calice si leva una parata olfattiva composta da bergamotto, 
mughetto, torrone, mandorle e pistacchi, esaltati da un consueto scenario invernale che si 
manifesta con idee di polvere pirica. Assaggio lussureggiante ed eccezionalmente ampio, 
ritornano a cascata le impressioni olfattive, in un contesto di assoluto controllo;
maturazione circa 36 mesi sui lieviti.
Prodotto da Società Agricola
TERRE DE LA CUSTODIA
Azienda Agraria s.s.
Località Palombara snc
Gualdo Cattaneo (PG) - Italia

CONTIENE SOLFITI - CONTAINS SULPHITES
PRODOTTO IN ITALIA

SBOCCATURA


