Fruttato

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA / EXTRA VIRGIN OLIVE OLL /
NATIVES OLIVENOL EXTRA / HUILE D'OLIVE VIERGE EXTRA / EXTRA OLIJFOLIE
VAN EERSTE PERSING / EKSTRA DJEVICANSKO MASLINOVO ULJE
Olio d'oliva di cafeqoria superiore oftenuto direttamente dalle olive e unicamente mediante
procedimenti meccanicl. / Superior category olive oil obtained directly from olives and solely
by mechanical means. / Erste Guteklasse - drekt aus Oliven ausschieslich mit mechanischen
Verfafiren gewonnen. / Huile d'olive de catégorie supérieure obtenue directement des olfves et
uniguement par procédes mécaniques. / Rechistreeks ut oljven en op echanische wize verkregen
olfolie van superieure kwaltet. / Ule visoke kakvoce, dobiveno izravno iz ploda masling iskjucivo
mehanickim postupcime.

Prodotto dell Unione Europea / Blend of alive oils of European Union origin
Mischung von Olivendlen aus der Européische Union / Coupage dhuiles dolive
originaires de ['Union européenne / Mengsel van olifolién van oorsprong uitde
Europese Unie / MigSavina maslinovih ufja iz Europske unie

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE / NUTRITION DECLARATION /
NAHRWERTDEKLARATION / DECLARATION NUTRITIONNELLE /
VOEDINGSWAARDEVERMELDING / HRANJIVIH VRIJEDNOSTI (100 mi)
Energia/ Energy / Energie / Energie / Energle / Energia 3389 K]/ 824 kcal - Grassi / Fat /
J Graisses / Vetten | Mast 91,6 - i cui acid Grassi saturi / of which Satures / avon:
geséitigte Fettséuren/ dont: acides gras safurés / waarvan verzadigde vetzuren/ od kojih
zasicene masne Kiselinet4,0 g - Carboidrati / Carbohydrate / kohlenhydrate / Glucides /
Koolhydraten / Uglikohidrati 0g - i cui zuccher / of which Sugars / davon: Zucker | dont
sucres / waarvan suikers/ od kojinSecen g - Proteine / Protein / Eiweil / Protéings /
Eiwitten /Bjelancevine 0 g - Sale / Salt/ Salz / Sel/ Zout/ Sol 0 g.

Conservare al riparo da uci e da fontidi calore. / Store away from direct light and
heat. / Vor Licht und Warme geschutzt aufbewahren. / Conserver de préférence loi
des sources de lumige et de chaleur./ Ver van licht en warmiebronnen bewaren. /
Curvatina suhom i hladnom mjestu dalie od izvora svjetlai topline.
Da consumarsi preferibilmente entro: / Best before: / Mindenstens halthar bis: / Consommer
de préférence avant e: / Ten minste houdbaar tot einde: / Nejbolie potrebiti do:
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